Electrolux

Nr pozyciji

Nr modelu
PROFESSIONAL
. Nazwa
Modularne urzgdzenia grzewcze
900XP Frytkownica elektryczna, 1 x 15 Nr SIS
lit, elementy poza zbiornikiem, strefa AlA #
zimna

Podstawowa charakterystyka

¢ Gteboko-ttoczona komora frytkownicy w
ksztatcie litery V.

e Zewnetrzne elementy grzejne na podczerwien
dla utatwienia czyszczenia wewnetrznej
komory.

* Regulacja temperatury pracy termostatem, o
maksymalnym zakresie temperatury 185 °C.

» Termostat z zabezpieczeniem przed przegrzaniem
urzqdzenia.

* Wypuszczanie oleju zkomory grzewczejprzez
kurek do pojemnika odptywowego umieszczonego
pod komorq.

* Wszystkie gtowne komponenty i czesci
zlokalizowane z przodu urzqdzenia dla
utatwienia serwisowania.

; = ¢ Specjalny dizajn systemu pokretta regulacyjnego
I |\ l zapewnia zabezpieczenie przed wnikaniem
W | ] wody.

¢ Urzgdzenie jest dostarczone na ndézkach ze

stali nierdzewnej o wysokosci 150 mm z
391087 (E9FREDIGFO0) Frytkownica elektryczna moz||wosc|q dodotkowej regu|ocji.

wolnostojqca, 1 x 15 litrow, V
- ksztatt komory, elementy
grzewcze poza zbiornikiem,
strefa zimna, pojemnik do
spuszczania oleju w
podstawie

APROBATA

Standardowa dostawa z 1 koszem i 1 prawymi
drzwiami do szafki.

Mozliwos¢ podtqgczenia do przenos$nego
monitorowania jako$ci oleju (potrzebne jest
dodatkowe akcesorium 9B808I).

Konstrukcja

L]

Urzgdzenie o gtebokosci 930 mm dla
zapewnienia wiekszej powierzchni robocze;.

Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykonczeniem Scotch Brite.

Urzgdzenie ma boczne krawedzie pod kgtem
prostym, pozwalajgce naréwne dopasowanie
potqgczen miedzy urzqdzeniami, eliminujqc
przerwy i ewentualne miejsca gromadzenia sie
zabrudzen.

Komora grzewcza z zaokrgglonymi wewnetrznymi
naroznikami dla utatwienia czyszczenia.

IPX5 - Certyfikacja odpornoéci na wode.

Utrzymywalno$¢ \¢

Urzqgdzenie jest zaprojektowane zgodnie z
szwajcarskqg regulacjqg energetycznej efektywnosci
(730.02)

Uwzglednione akcesoria

1 x Drzwi do podstaw PNC 206350
otwartych z linii

700&900XP

1x1kosz PNC 921691
petnowymiarowy do

frytownic 10 | OptiQil

oraz 14/15 |

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
foodservice@electrolux.com



Electrolux

PROFESSIONAL

Opcjonalne akcesoria

Tadma do uszczelnienia luk miedzy
poszczegdlnymi modutami.

Zestaw 2 nég do linii XP

Pomost, dtugoséc 1600mm, do
instalacji urzgdzen bez podstaw
miedzy dwa wolnostojgce moduty

Nierdzewna obudowa nog
przedniq, sz. 400 mm, do specjalnej
instalacii na cokot budowlany o
wysokos$ci 100 mm

Nierdzewna obudowa nog
przednia, sz. 800 mm, do specjalnej
instalacii na cokot budowlany o
wysokos$ci 100 mm

Nierdzewna obudowa nog
przednia, sz. 1000 mm, do
specjalnej instalacii na cokot
budowlany o wysokoséci 100 mm

Nierdzewna obudowa nog
przednia, sz. 1200 mm, do
specjalnej instalacii na cokot
budowlany o wysokoséci 100 mm

Nierdzewna obudowa nog
przednia, sz. 1600 mm, do
specjalnej instalacii na cokot
budowlany o wysoko$ci 100 mm
Nierdzewna obudowa nég bocznag,
komplet 2 sztuk do specjalnej
instalacii na cokét budowlany o
wysokosci 100 mm (dla linii 900XP)

Nierdzewna obudowa nog
przednia, sz. 400 mm

Nierdzewna obudowa nog
przednia, sz. 800 mm

Nierdzewna obudowa ndog
przednia, sz. 1000 mm

Nierdzewna obudowa nog
przednia, sz. 1200 mm

Nierdzewna obudowa nog
przednia, sz. 1600 mm

Nierdzewna obudowa n6ég boczna,
komplet 2 sztuk (dla linii 900XP)

Zestaw 2 bocznych maskownic
przestrzeni serwisowe] (lewa i
prawa), do instalacii urzgdzen pod
$ciang (dla linii 900XP)

Zestaw 2 bocznych maskownic
przestrzeni serwisowej, do instalacii

urzqdzen tyt do tytu (dla linii 900XP)

Komplet 4 n6ég do specjalnej
instalacii na cokét budowlany o
wysokos$ci 100 mm

Filtr siatkowy do zatrzymania
duzych zanieczyszczen, do komory
frytownic o pojemnosci 15 litrow z
linii 700&900XP

Dodatkowa rura spustowa oleju do
frytownic 15 litrowych z linii
700&900XP

CeEE

PNC 206086

PNC 206136
PNC 206141

PNC 206147

PNC 206148

PNC 206150

PNC 206151

PNC 206152

PNC 206157

PNC 206175

PNC 206176

PNC 206177

PNC 206178

PNC 206179

PNC 206180

PNC 206181

PNC 206202

PNC 206210

PNC 206235

PNC 206301

O O O

O O

Modularne urzgdzenia grzewcze
900XP Frytkownica elektryczna, 1 x 15 lit,,
elementy poza zbiornikiem, strefa zimna

Podwyzszenie komina o szerokosci
400 mm

- NOTTRANSLATED -
- NOTTRANSLATED -

Drzwi do podstaw otwartych z linii
700&900XP

Element wspornikowy do
wspolnego zainstalowania
urzqgdzen na kotkach albo nogach,
szeroko$¢ 400 mm

Element wspornikowy do
wspolnego zainstalowania
urzqgdzen na kotkach albo nogach,
szeroko$¢ 800 mm

Element wspornikowy do
wspolnego zainstalowania
urzqgdzen na koétkach albo nogach,
szeroko$c¢ 1200 mm

Element wspornikowy do
wspolnego zainstalowania
urzqgdzen na koétkach albo nogach,
szeroko$c¢ 1600 mm

Element wspornikowy do
wspolnego zainstalowania
urzqgdzen na koétkach albo nogach,
szeroko$¢ 2000 mm

Maskownica od tylu urzgdzenia,
szeroko$¢ 600 mm

Maskownica od tylu urzqgdzeniaq,
szeroko$¢ 800 mm

Maskownica od tylu urzgdzenia,
szeroko$¢ 1000 mm

Maskownica od tylu urzgdzenia,
szeroko$c¢ 1200 mm

Kratka kominowa o szerokos$ci 400
mm

Element wspornikowy do
wspolnego zainstalowania
urzqgdzen na koétkach albo nogach,
szerokos$¢ 600 mm

Zestaw 2 bocznych maskownic
(lewa i prawa), do zakrycia catej
strony urzgdzen (dla linii 900XP)
UWAGA: nie pasuje do podstawy
727982

1 kosz pethowymiarowy do
frytownic 10 | OptiOil oraz 14/15 |

2 kosze na potowe wielkosci do
frytownic 10 | OptiOil oraz 14/15 |

Podstawowy filtr siatkowy ze stali
nierdzewnej do frytownic o
pojemnosci 7, 14 i 15 litrow. (ramka
ze siatkq filtracyjng do wiekszych
resztek)

Pret do przetykania rur
odptywowych do frytownic 15
litrowych

Deflektor dla produktéw magcznych
do frytownic 15 litrowych

PNC 206303

PNC 206308
PNC 206309
PNC 206350

PNC 206366

PNC 206367

PNC 206368

PNC 206369

PNC 206370

PNC 206373

PNC 206374

PNC 206375

PNC 206376

PNC 206400

PNC 206431

PNC 216134

PNC 921691

PNC 921692

PNC 921693

PNC 921695

PNC 921696

Modularne urzgdzenia grzewcze

900XP Frytkownica elektrycznaq, 1 x 15 lit, elementy poza zbiornikiem,

strefa zimna

Firma zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w produktach bez wcze$niejszego

powiadomienia. Wszystkie informacje sq prawidtowe na czas wydruku.

2026.03.10
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Modularne urzgdzenia grzewcze

Elektryczne

Napiecie zasilania:
Moc catkowita:

Kluczowe informacje:

Wymiary uzytkowe komory
(szerokosc):

Wymiary uzytkowe komory
(wysokos¢):

Wymiary uzytkowe komory
(gtebokos¢):

Pojemnos$¢ komory:

Zakres termostatu:

Wymiary zewnetrzne,
szerokosé:

Wymiary zewnetrzne,
gtebokos¢:

Wymiary zewnetrzne,
wysokos¢:

Ciezar netto:

Ciezar wysytkowy:
Objetos¢ wysytkowa:

900XP Frytkownica elektryczna, 1 x 15 lit,,
elementy poza zbiornikiem, strefa zimna

380-400 V/3N ph/50-60 Hz

10 kW

240 mm
505 mm

380 mm
13 It MIN; 15 It MAX
105 °C MIN; 185 °C MAX

400 mm
930 mm

850 mm
50 kg
59 kg
051 m?

Modularne urzgdzenia grzewcze
900XP Frytkownica elektrycznaq, 1 x 15 lit, elementy poza zbiornikiem,

strefa zimna

Firma zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w produktach bez wcze$niejszego

powiadomienia. Wszystkie informacje sq prawidtowe na czas wydruku.

2026.03.10



